D> LITTORAL

SAINT-CYPRIEN

SOLIDARITE. A 'occasion de la journée nationale de la vue avec le Lions-club.

Bientdt un repas a I'aveugle

1

) Thibaut Lormand, Stéphane Pouré et Julien Boy.

Les réservations sont ouvertes

Pour garantir la qualité de la
prestation proposée, le
nombre de convives est limité
a 120 personnes. Inscriptions
oligatoires (avec paiement par
cheque au moment de la
réservation). Le prix par
personne est de 40 € (apéritif,
repas et vins compris).
Réservations et
renseignements au

07 69 21 15 07, par courriel a

lions-

saintcypriencatalane @myass
oc.org ou sur le site intemet
lions-
saintcypriencatalane.myassoc
.org/

L'intégralité des bénéfices
récoltés lors de cette soirée
seront distribués a des
associations ceuvrant en
faveur des personnes
malvoyantes et non voyantes.

ans le cadre de la
journée nationale de
la vue, le Lions club
Saint-Cyprien cata-
lane organise un diner gastro-
nomique dans le noir, le lundi
5novembre 4 19 h 30 au Mas
dHuston, au golf de Saint-Cy-
prien. En partenariat avec le
Mas d'Huston et le chateau
de 'Oy, plongé(e) dans le noir
et/ou disposant d'un disposi-
tif d'occultation totale, un apé-
ritif et un repas a 'aveugle
sont proposés pour se rendre
compte et comprendre ce
handicap.
Initiée par I'Organisation mon-
diale de la santé (OMS) en
1998, 1a journée mondiale de
lavue a pour but de sensibili-
ser 'opinion publique sur les
problémes liés ala cécité et a
la déficience visuelle. Elle se
tient tous les ans, le deuxieme
jeudi dumois d'octobre.
Comment est venue l'idée
d'organiser un diner gastro-
nomique dans le noir ? « Plus
de 9 frangais sur 10 sonl con-
scients que U'on dispose d'un
capital visuel a protéger,
nais les connaissances préci-
ses en la matiére sont globa-
lement faibles. Nous n'appre-
hendons pas assez l'univers
dans lequel vit un non-voyant

et des efforts qu'il doit cons-
tamment fournir pour adap-
ler, au quotidien, son mode
de vie a cet environnement
congu pour les “bien-voyants”,
explique Stéphane Powé, pré-
sident du Lions club Saint-Cy-
prien catalane. Dewr mem-
bres Lions de notre club ont
vécu cette expérience unique
dans des restawranls a Paris
el a Barcelone, ow le restau-
rant est plongé dans le noir
le plus total et le service as-
suré par des non-voyanls.
Nous avons rencontré Thi-
baut Lormand, dirvecteur du
groupe Roussi’hotel et le chef
du Mas d’Huston Julien Boy,
partenaires historiques de
notre club services, a qui
NOUS AVONS Proposeé cette idée.
Fideles a leurs habitudes, ils
ont répondu immédiatement
Javorablemenl pour une lelle
cause. »

Au menu, apéritif surprise
avec des ateliers sensoriels,
gustatifs et olfactifs dans la
pénombre et/ou le noir, sui-
vis d'un questionnaire ludique.
Repas surprise dans le noir,
avec vins, suivi d'un question-
naire ludique. Ce repas est ou-
vert a tous, bien-voyants, mal-
voyants ou non-voyants. Bon
appétit!



